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Chipirones en sus salsas

El hondarribiarra Mikel Orbea se adjudicé por segundo afio el certamen gastronémico local

DV. HONDARRIBIA
El cocinero hondarribiarra Mikel Orbea repitié
triunfo en el certamen gastrondmico organizado
por el Ayuntamiento en colaboracion con Hon-
darribia Kirol Taldea. Su receta, ‘Chipirones con

hongos a las dos salsas’, se apropio de la deno-
minacion ‘Chipiron Hondarribia Kirol Taldea'. El
jurado prefiric reservar el titulo de ‘Chipirn a la
hondarribitarra’ para una proxima edicion, en
virtud de ka calidad de los platos presentados. B

El certamen de la presente edi-
cién conté con la participacion de
catorce parejas procedentes de
Inin, Donostia. Ventas de Etxalar.
Baiona v Bitbao, ademis de los
representantes locales. El plato
preparado por Orbea fue bautiza-
do con el titulo de ‘Chipirén Hon-
darribia Kirol Taldea'. El jurado
considerd converniente oLOrgar este
distintivo en sustitucién del anun-
ciado en las bases del concurso,
‘Chipirén a la hondarribitarra’, al
considerar que ninguna de las
recetas presentadas alcanzaba el
nivel exigido.

Los participantes dispusieron de
una hora para preparar los guisos
en la plazo fe la calle Santa;
Un interva tiempo que no fue
del agrado de todos los participan
tes al ser considerado en algunos
casos insufic 2. El certamen se
desarrollo

der una jor
nizado por
Maltzeta. Las som-
brillas facilitadas por la organiza-
cidn bastaron p ivaguardar s
los cocineros del sirimiri que hizo
aparicion durante unos minutos

Orbea. que tomo parte en repre-
sentacion de la sociedad anfitriona.
consiguid a su vez que su plato
fuera distinguido con el premio a
la mejor presentacién. El premio 4
la originzlidad recayo en manos
de los hermanos Ezeiza, también
de Hondarribia.

El campeon reconocié estar sor-
pendido por la concesidn de este
premio. Hace dos anos se hizo
acreedor igus mente del titulo ‘Ver-
del a la hondarri <No acos

ibitarr.
tumbro 2 presentarme a este tipo
porgue en

de concursos. Lo ha
la sociedad me lo piden. La verdad
s que no esperaba ganar este ano
El plato lo he preparado a lo largo
de [a iltima semana. He ratado de
hacer un plato especial. que final-
mente parece haber zustado-
Reconoce gue siempre le ha gus-
tado salsear entre los fogones, pero

José [

de Biarritz, Henri Cur
Cazenave, los mie
Cofradia Vasca de
Luis Mocoroa v Gabriel Za:
critico y colaborador del DV
pitz, el cocinerc
taurante Alameda, Gor Jar-
tegi v el presidente de Hondarmibia
Kirol Taldea, Koldo Diaz

La organizacion impuse a Mike: Orbea la chaqueta de Hondarribia Kirol Taldea reservada para ef ganador /FERNANDC

propio Mikei Orbea se hizo con el premio ala *

mejor presentacion, mientras que el plato de
~terceros en el computo general-, fue distingui-
do con el premio a la originalidad.

Receta ganadora

a preparar ‘Los chipirones con
hongos 4 las dos salsas’ se empie-
za por pochar la cebolla y el
pimiento verde junto con un dien-
te de ajo. Al rato, se afiaden las
aletas del chipiron v un tomate sin
sin el agua de vegetacion.

Jna vez cocinados los prod se
anade un vaso de mmm

tintas v se deja calentar 10 minu-
tos a fuego lento. A continuacitn, se
pasa por el pasapurés v se cuela.
Por otro lado, en una sartén se
coCinan suavemente unos pimien-
tos de piguillo junto con sal, azi-
v un poce de caldo. Este pro-
dura 35 minutos v se acaba

CES

Los paricipantes dispusieron 0 Lna Nora para preparar los guisos., FERNANDO

cera plaza.
La relacion del

segunda plaza recayé sobre el Club
Deportive Uranzu de Irin. Los
hermanos Ezetza ocuparon la ter-

esto de los cla- ¢
sificados por orden fue: Alejandro
[nsua (Alza), La Anmonia
Antxo), José Benito (restaurante

ando el guiso.
pués de preparar las dos sal-
sas s frocea un calabacin en dados
para cocer ‘al dente’. Los pimien-
t0s <2 COTtan en tiras. se pochan en
: sartén junto con los hongos
dos en trozos medianos v se
ade sal v pimienta. Los chi-
nes abiertos se doran por
bas caras v se salpican en el

mn

Pasai

come aficionado. En cuanto al
secreto para conseguir estas rece-
tas Orbea se limitd a sefalar que
stodo es cuestion de trabajo v pre-
parar las cosas con carifio»,

El jurado que tomd parte en este
COTICUrso gastronomico estuvo for-
mado por ¢l presidente v vicepre-
sidente del Club des Fourchettes

Clasificacié
El alcalde de Hondarribis hizo
entrega a Orbea del trofec que le
acreditaba como ganador on-
curso. Del mismo mode, se le
impuso la tapela v la chagueta de
Hondarribia Kirol Taldea. La

Arraunlari), José Miguel Alza (res-
taurante Arrauniari), restaurante
Itsasontzi, Ifiaki Bergés (Ventas de
Etxalar), Txoko La Merced (Bil-
bao), Angelu Taldea (Anglet), San-
ti Alza (sociedad Marlaxka), Patxi
Errazkin (sociedad Klink) v los
representantes de la sociedad An-
tzeta (Donostia).

momento con aceto balsa-
antes de trocearlos. Poste-
riormente, se mezclan los chipi-
rones con el calabacin, los hongos
v unas tiras de piquillo reservadas
para el relleno. Una vez llegado a
este punto se rellena la pasta bre-
ak v se frie en en aceite muy calien-
te hasta que coja un tono dorado.
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Tarjetas OTA

Q Se recuerda a los titulares de las tajetas de
OTA especiales para residentes que el plazo
para su renovacion finaliza el préximo dia 1 de
Julio. Los interesados en renovarla deberdn abo-
nar un importe de 4.800 pesetas. Para mas
informacién, pueden dirigirse a las oficinas del
SAC, sitas en la plaza Juan de la Cruz, o llamar
al teléfono 010.

Cuentos infantiles

J La biblioteca mumcipal Tkust-Alaia acoge
mariana un. nueva sesion doble de cuentos
infannles, que en esta ocasion se desarrollari en
castellano. Los nitios v ninas de 3, 4 v 5 anos te-
nen una cita a las 17.30 horas, mientras que el

encuentro para los de 6, 7 v 8 anos comenzard
a las 18.30 horas

Argoiak, fiesta fin de curso

3 La Asociacion Cultural Argpiak celebra mana-
na la fiesta de curso. Serd en el horarno
habitual, desde 5

las 5 de la tarde, en el local
social de la calle Victoriano Juanist del barrio de

Larreaundi.

Sociedad Los Tranquiles

2 Celebra el ¢ mingo, dia 21, su vigesimosex-
Lo aniversario. que incluve entre otras actos
una diana v la = adicional misa en el Juncal. Los
interesados en ipuntarse a las actividades pre-
vistas deben pu-ar por la sociedad.

Alarde municipal, reuniones y talleres

2 La Escuadra de Hacheros tene hoy una reu-
nidn, a las 20.00 horas, en los locales de Ade-
bisa de la calle Santa Elena. La compania de
Anaka celebrard manana un ensavo general de
todos sus integrantes (MUsIcos v eSCOPELEros),
a las 20.00 horas en el anaguo parvulario de Le-
tunborro. Po parte. se recuerda que todos
los dias, a las 19 0 horas en los locales de Ade

bisa de la calle Santa Elena, hay wlleres de
pifanos y tambores.

Farmacias de guardia

A Imin: F. Crespo. paseo de Colon, 36.

1 Hondarribia: hov serd Pedro Almajano, en
el barrio de Mendelu.

I. BARGOIEN/DV. IPARRALDE
Hondarribia y Hendaia vuelven
a estar unidas por el servicio
que los barcos ‘Delfin I', ‘Leire’
y ‘Txingudi’, que cada verano
transporta de un lado al otro
de la bahia a los miles de per-
sonas que eligen el mar para
llegar de una a otra orilla.

Este aiio se ha incluido una
novedad en el servicio. va que
si hasta ahora el viaje se reali-
zaha entre Sokoburu v Honda-
rribia, a partir de ahora el ohvi-
dado puerto hendaiés de Cane-
ta ha sido incluido en el
travecto, de manera que los via-
jeros que desembarquen en
Hendaia podrédn escoger entre
una y otra playa. De este modo
se ha conseguido. ademas, unir,
en un trayecto Je apenas 10
minutos, dos puntos ligera-
mente alejados de la crudad, el
centro v [a play

Para ello ha -
un acondicionar:
fico. cuvo coste 14 ascen
cerca de un mille
Este servicio d

verano, v en los periodos vaca-
cionales de Semana Santa v
Navidad, por ias empresas
Jolaski e Iridov, una de cada
lade de la muga. v cadz ano es
utilizado por mis de 200.000
personas, que de este modo evi-
tan atascos de trafico.

Aver por la manana fue inau-
gurado oficialmente el servicio,
con viajes gratuitos hasta Cane-
ta. Y hasta el fina! de verano. el
servicio serd permanente de
9.00 a 24.00 horas. En cual-
quier caso. el precio del viaje
serd de 9 francos o de 200 pese-
tas por persona

Festival de teatrc escolar

La sdura On a volé de {une. de
Jean-Paul Alégre. servird para
subir el telén de! Festval de la
Aspciacion les Planchettes de
I ne a todos
riies guie dese-
maugu-
las 14.00
rium Mau-

e

horas, en el A
nice Ravel, de San Juan de Luz.

Este festival. que este afio
quiere rendir homenaje a la
joven miembro de la asociacion
teatral Céline Larzabal. falleci-
da hace un afo, sirve de algin
modo para clausurar el curso
escolar, v da a los chavales la
oportunidad de presentar el ra-
bajo realizado a lo lareo de un
ano.

El festival se prolongari has-
ta el préximo viernes, 19, dia en
que, a partir de las 20.30 horas.
se ofrecerdn las tres obras pre-
paradas por la Asociacion Les
Planchettes gratuitamente.
Ademis, el jueves. 25, tendrd
lugar una sesién extra de
Romeo y Julieta

3

MATRICULA ABIERTA
EN MUSIKA ESKOLA

Dev Lunes 15 & weves 18,
DET2a13.30m
En los locales de Denda kalea
de HONDARRIBIA
- Deste & xvs
- Enseanza para adullos - Paras mdadas.




