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Chipironesen sus salsas
El hondanibiarra MikelOrbea se a<ljudicópor segundo año el certamen gastronómico local

DV. HONOARRIBIA

8 cocinero hondarribiarTa Mikel Orbea repitió

trUIfo en el certamen gas!roIlÓIIIiCO organizado

por el Aywrtamiento en colaboración con Han-

danibia KiroI TaIdea. Su receta, 'Chipirones con

hongos a las dos salsas'. se apropió de la cieno-
minaci6n 'Chipirón HOlldarribia KiroITaIdea'. 8
jIndo prefirió reservar el titulo de 'Qipirón a la
hondaIribiIarra' para lRi próx8na edición, en
virtud de la caidad de los pIaIDs DlesenIados. 8

propio Mikel Orbea se hizo con el premio a la
mejor presentación, mientras que el plato de
otra pnja hoIldanibitarra, los herrnm10s Ezeiza
-terceros en elcóqIuto~. fue distingui-
doconelpremioala .' ............

El certamen de la presente edi-
ción contó con la participación de
catorce parejas procedentes de
Inín. DonOSlia.Ventas de Etxalar.
Baiona y Bilbao. además de los
representantes locales. El plato
preparado por Orbea fue bautiza-
do con el titulo de 'Chipirón Hon-
darribia Kirol Taldea'. E! jurado
consideró convemente otorgar este
disdntivo en sustitución del anun-
ciado en las bases del concurso.
'Chipirón a la hondanibitarra', al
considerar que ninguna de las
recetas oresentadas alcanzaba el
nivel exi"g¡do.

los participantes dispusieronde
una hora para preparar los guisos
en la plazoleta de la calle Santiago
Un intervalo de tiempo que no fue
del agrado de todos los participan-
tes al ser consIderado en algunos
casos insuficICnte.El certamen se
desarrolló haJo un cIelOl!I1Sque
amenazaba con suspender una jor-
nada que estuVOamenizado por
los trikitílam 1a1tzeta.Las som-
brillas facilitadas por la o~za'
ción bastaron para salvaguardar a
los cocmerm, del sirimni que hizo
aparición durante unos minutos.

Orbea. que tomó parte en repre-
sentación de la sociedadanfitriona.
consiguió a su vez que su plato
fuera distinguido con el premio a
la mejor presentación. E!premio a
la origiruilidad rec.ayó en manos
de los hermanos EzeIZa.también
de Hondarribia.

E! campeón reconocióestar sor-
pendido por la concesión de este
premio. Hace dos años se hizo
acreedor iguailnentedel titulo 'Ver-
del a la hond.urtbitarra'. -No acos-
tUmbro oipresentanne a este tipo
de concul'S<". I~)hago porque en
la sociedad me lopiden. Laverdad
es que no esperaba ganar este año.
E! plato lo he preparado a 10Ian¡o
de la última semana. He tratado de
hacer un platOespec1al.que final-
mente parece haber gustado-o

Reconoceque siempre le ha gus-
tado saIsear entre los fogones.pero
como aficionado. En cuanto al
secreto para conseguir estas rece-
tas Orbea se lirmtó a señalar que
-todo es cuesrión de trabajo ypre-
parar las cosas con cariño-o

E!jurado que tomó parte en este
concurso gastronómicoestuvo for-
mado por el presideme y vicepre-
sidente del Club des Fourchettes

de Biarritz, Hemi Curet' :wber
Cazenave. los miembro' de la
Cofradia Vasca de Gastroqmía.
Luis Mocoroav Gabnel Za~:.111.el
crítico vcolabÓradordel Di; Juan
José Lápitz. el cocinero de. res-
taurante Alameda.Gorka T:\J.par-
tegiYel presidente de Hondambia
KirolTaldea, KoldoDíaz.

segunda plaza recayó sobre el Club
Deponivo Uranzu de lrún. Los
hennanos Ezeiza ocuparon la ter-
cera plaza.

La relación del resto de lo> cla-

sificados por orden fue: Alejandro
Insua ¡Alza). La Armonía (Pasai
AnIXO). José Benito (restaurante
Arraunlari), José Miguel Alza (res-
taurante Arraunlart), restaurante
Itsasontzi.1ñaId Bergés (Ventas de
Etxalar), Txolco La Merced (Bil-
bao). Angelu Taldea (Anglet), San-
ti Alza (sociedad Marlaxka), Paro
Errazkin (sociedad Klink) y los
representantes de la sociedad An-
tzeta (Donostia).

CIasitI~ul6n

El alcalde de Hondarribi.i hizo
entrega a Orbea del trofeo ~ue le
acreditaba como ganador del con-
curso. Del mismo modo, :;e le
impuso la txapela Yla chaqueta de
Hondarribia Kirol Taldea. l'.a

AGENDA DEL BIDASOA

Tarjetas OTA
a Se recuerda a los titulares de las taIjetas de
OT A especiales para residentes que el plazo
para su renovaCIón finaliza el próximo día l de
JUlio. los interesados en renovarla deberán abo-
nar un impone de ~.800 pesetas. Para más
información, pueden diri~ a las oficina.. del
SAC, sitas en la plaza Juan de la Cruz, o Uamar
al teléfono 010.

Recetaganadora
Para preparar 'Los chipirones con
hongos a las dos salsas' se empie-
za por pochar la cebolla y el
pinuento verde junto con un dien-
te de ajo. Al rato. se añaden las
aletas del chipirón y un tomate sin
piel v sin el agua de vegetación.
Una vez cocinados los prodlJC!M!r.Se
añade un vaso de vino junto d!ri'las
tintas Yse deja calentar 10 DÚnU-
tos a fuego lento. Arontinuación, se
pasa por el pasapurés y se cuela.

Por otro lado, en una sartén se
cocinan suavemente unos pimien-
tos de piquilIo junto con sal. azú-
car ,. un poco de caldo. Este pro-
ceso dura 35 minUtos v se acaba

mlUrando el guiso. .
Después de preparar las dos sal-

sas >c trocea un calabacín en dados

para cocer' al deme' los pimien-
to>se cortan en tiras. se pochan en
una sanén junto con los hongos
con..dos en trozOS medianos v se

les 4ñade sal y pimIenta. los ~hi-
plrones abIertos se doran por
amhas caras y se salpican en el
úlumo momento con aceto balsá-
mico antes de trocearlos. Poste-

rionnente. se mezclan los chipi-
roneS con el calabacin, los hongos
y unas tiras de piquillo reservadas
para el relleno, Una vez llegado a
este punto se rellena la pasta bre-
ak ,. se fríe en en aceite muy caIíen-
le hasta que coja un tono dorado.

ArgoiaII,fiesta finde _
:::1 La Asociadón Cultural Argoiak celebra maña-
na la fiesta fir. de curso. Será en el horario
habitual. desde las 5 de la tarde. en el local
socialde la calle\'ictorianoJuaristi del banio de
Larreaundi.

Alarde municipal, reuniones ., talleres
a La Escuadra de Hacheros tiene hoy una reu-
nión. a las 20.00 horas. en los locales de Ade-

bisa de la calle Santa Elena. La compañía de
Anaka celebrará mañana un ensayo general de
todos sus intt-grantes (músicos y escopeteros).
a las 20,00 hora.' en el anti¡(uo parvulario de Le..
txunborro. Por otra parte. se recuerda que todos
los días. a la., 19 ¡()horas en los locales de Ade-

bisa de la calle Santa Elena, hay talleres de
pifanos y tamborl's.

encuentro para los de 6. 7 Y 8 años comenzará
a las 18,30 horas.

Cuentos Infantiles

:::1La blblioll'camumcipalIkust-Alaiaacoge
mañana un" nueva sesión doble de cuentos
infanoles, que en esta ocasiónse desarrollar';en
castellano. Ws ruñosvniñas de 3. .1,.5 años tie-
nen una cita a las 17.30 horas, mieimas que el

SocIedad Los Tranquilos
~ Celebra el d',mmgo. día 21. su vigesimosex.
lO aniversano que incluye entre Olras attos
una diana ,'la :7..wClOnaIrrusa en elJuncal. Los
interesadoS en¡puntarse a las acti,idades pre-
vistas deben pd--ar por la sociedad.

Farmacias de guardia
31rún: F. Crc'po. paseo de Colón.36.
O Hondarribia: hoyserá Pedro ,-\lm:yano.en
el barrto de Mendelu.
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HencIap,
Hondambia,
unidas por barco
durante el verano

L IIARGOID'DV.IPARRAlDE

Hondarribia y Hendaia melven
a estar unidas por el servicio
que los barcos 'Delfin 1'.'Leire'
y 1'xingudi'. que cada verano
transporta de un lado_al otro
de la bahia a los miles de per-
sonas que eligen el mar para
negar de una a otra orilla.

Este año se ha incluido una

novedad en el servicio. ya que
si hasta ahora el ~ se reali-
zaba entre Sokoburu v Honda-

nibia, a partir de ahora el olvi-
dado puerto hendaiés de Cane-
ta ha sido incluido en el

trayeCto, de manera que los via-
jeros que desembarquen en
Hendaia podÍ'án escoger entre
una y otra playa. De este modo
se ha conseguido. .!demás, unir,
en un trayecto de apenas 10
minUtos. dos pumos ligera-
mente alejados úe la CIUdad. el
centro v la plava je Sokoburu,

Para ello ha "do necesario

un acondicionarmemo especí-
fico. cuvo COSte¡:.. ascendido a
cerca de un millon de francos.

Este servicio de transporte
marítimo es llevado a cabo cada

verano. y en los periodos vaca-
clOnales de Semana Santa v

!\iavidad. por las empresas
Jolaski e hidov una de cada
lado de la mugá. , cada año es

utilizado por más de :200.000
personas. que de !Se modo <:vi-
tan atascos de trafico.

Ayer por la mañana fue inau-
gurado oficialmente el servicio.
con viajes gratuitos hasta CarIe-
ta. Y hasta el final de ''erano. el

servicio será permanente de
9.00 a 24.00 horas. En cual-

quier caso. el precio del viaje
será de 9 &ancos o de 200 pese-
tas por persona.

FestiIaI de teñ'o e8CGIar

La sáura On a roii dr luTU!.de

Jean,Paul Alegre semrá para
subir el telón del Festival de la
Asociación les P!anchettes de
teatro escolar ("CIeno oiIodos

los centros doceP.te5 que dese-
en partiCIpar). uue '" maugu-
rará esta tarde a las 14.00
horas. en el Au(Utonum Mau-

nce Ravel. de San Juan de Luz.
Este festival. que este año

quiere rendir homenaje a la
Joven nuembro de la asociación
teatral Céline LarzabaI. falleci-

da hace un año. >I1'\-ede algún
modo para clausurar el curso
escolar. v da a los chavales la
oponunidad de presentar el Ira-
bajo realizado a lo largo de un
año.

El festival se prolongará has-
ta el próximo viernes. 19. día en
que. a partir de las 20.30 horas.
se ofrecerán las tres obras pre-
paradas por la :\sociación Les
Planchettes l1;uluitamente.

Además. el jueves. 25. tendrá
lugar una seSión extra de
ROI7U?o y juliela
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